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Troisième Gala canadien à l’Exportation agroalimentaire 

Les lauréats sont … 

Une présentation de : 

 

Montréal, le 1er avril 2009 – Des entreprises agroalimentaires canadiennes ont été primées ce soir 
pour leurs activités d’exportation à l’occasion du Gala canadien à l’Exportation agroalimentaire 
présenté par la Banque Nationale. Ces prix d’excellence ont été décernés par le Groupe Export 
Agroalimentaire Québec-Canada et ses partenaires afin de souligner l’apport exceptionnel de ces 
entreprises à la diffusion de produits alimentaires canadiens sur les marchés étrangers. 
 

Le troisième Gala canadien à l’exportation agroalimentaire a marqué l’ouverture de la sixième édition 
du SIAL Montréal, qui s’est déroulé au Palais des congrès du 1er au 3 avril. 
 

Prix exportateur canadien de l’année 

Ce prix vise à récompenser une entreprise qui s’est particulièrement démarquée par son approche 
stratégique en matière d’exportation. 
 

Le prix a été décerné cette année à Les Viandes Du Breton inc. de Rivière-du-Loup, au Québec, 
qui commercialise des produits du porc, frais ou congelés, principalement en Amérique du Nord, en 
Asie et en Australie. Du Breton détient plusieurs accréditations telles que Agrocom (porc sans 
antibiotique, élevé aux grains) et Quality Assurance International (porc biologique) qui lui ont permis 
de distancer la concurrence et d’augmenter ses exportations de 10 % par année depuis 2005. Cette 
entreprise fondée en 1944 est le plus important producteur et transformateur de porc biologique et 
naturel en Amérique du Nord et emploie actuellement 450 personnes. 
 

Prix Image de Marque Canada 

Le prix Image de Marque Canada souligne les initiatives d’une entreprise canadienne qui mettent en 
valeur l’image de marque du Canada comme référence internationale en ce qui a trait au respect de 
hautes normes de qualité, de salubrité et de protection de l’environnement. 
 

Cette année, le prix a été décerné à la jeune entreprise Rosa Secilia Gourmet, un transformateur 
de fines herbes fraîches, d’assaisonnements et de condiments de qualité supérieure. L’entreprise de 
Saint-Mathieu-de-Beloeil, au Québec, s’est démarquée par des recettes uniques concoctées à partir 
de produits biologiques, offertes à prix concurrentiel dans des emballages pratiques et innovateurs. 
 

Prix d’excellence à l’exportation alimentaire du Québec (MAPAQ) 
Le Prix d’excellence à l’exportation alimentaire du Québec, offert par le ministère de l’Agriculture, des 
Pêcheries et de l’Alimentation, vise à récompenser une personne qui s’est distinguée par ses 
réalisations et son dynamisme dans l'exportation de produits alimentaires. En attribuant ce prix, le 
Ministère souligne l'importance de l'exportation alimentaire comme moteur de développement de 
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l'économie québécoise et fait valoir, aux yeux des consommateurs d'ici et d'ailleurs, l'expertise des 
producteurs et transformateurs québécois. Cette année, le prix a été remis à M. Marc Bieler, 
président de Canneberges ATOKA Inc. Véritable pionnier de l’industrie de la transformation de la 
canneberge au Québec, M. Bieler est un visionnaire qui a su faire preuve au cours des 25 dernières 
années de persévérance, de leadership et de détermination, contribuant ainsi à une industrie 
florissante qui rayonne maintenant à travers le monde.  
 
Prix Tendances & Innovations (SIAL Montréal) 

Le Comité de sélection Tendances & Innovations du SIAL Montréal en collaboration avec les 
étudiants de l’Institut du Tourisme et d’hôtellerie du Québec (ITHQ) ont sélectionné la Galettine 
Moment, une pâte de biscuits fins à base de pur beurre à faire cuire au micro-ondes, comme grand 
gagnant parmi les dix produits nouveaux présentés par les exposants du SIAL Montréal. L’entreprise 
La Demi-Calorie, entreprise québécoise, se mérite donc le Grand Prix Sial Montréal 2009. 
 
Concours international d’huiles d’olive (SIAL Montréal) 

Également dans le cadre du Gala, 13 pays (pour un total de 100 huiles) ont participé à cette 
troisième édition du concours international d’huiles d’olive organisé par le SIAL Montréal.  
Olive d'Or est un concours respectant les normes du « Conseil Oléicole International », mais 
également une vitrine d'exposition de prestige. Les huiles d’olives ont été réparties en trois 
catégories: fruité léger, fruité médium et fruité intense. Pour chacune d’elles, les lauréats ont été 
récompensés par les prix: « Goutte d’Or », « Goutte d’Argent » et « Goutte de Bronze ».  
Gagnants : 
 

 Fruité Léger Fruité Médium Fruité Intense 
Goutte d’Or Mas Seneguier – Mr Laurent 

Badré (France) 
Almazaras de la Subbetica – 
Parque Oliva (Espagne) 

Agrolio (Italie) 

Goutte d’Argent Coopérative le Moulin de 
Villevielle (France) 

Franci – IGP Toscane (Italie) Almazaras de la Subbetica – Rincon 
de la Subbetica (Espagne) 

Goutte de Bronze San Pietro – Agroindustrial 
Huaquen (Chili) 

Moli Dels Torms – 
Olicatessen (Espagne) 

Franci - Villa Magra (Italie) 

 

Organisé par le Groupe Export agroalimentaire Québec–Canada, le plus important regroupement 
canadien d’entreprises agroalimentaires à l’exportation, le Gala est une présentation de Banque 
Nationale. 
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